
Dîner mardi 31 décembre Dîner mardi 31 décembre 20242024  

• Amuse-bouche : brouillade au corail d’oursin
 

• Marbré de cochon, foie gras de canard &  
truffes melanosporum, pétales d’oignons rouges

 
• Coquilles Saint-Jacques rôties, salsifis persillés,  

fondue de poireaux, noisettes torréfiées  
et choux fleur, agrumes

 
• Joue de cochon braisée, palets de courge aux 

épices, betteraves confites, jus au vadouvan
 

• Bleu et son shot de Rogome du Château Chambert 
 

• Crème glacée chocolatée et truffes de Lalbenque & 
biscuit surprise  

M E N U  D E  L A  S A I N T- S Y LV E S T R EM E N U  D E  L A  S A I N T- S Y LV E S T R E

Réservez au 
Réservez au   06 08 70 51 05

06 08 70 51 05

Prix 57 €
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