S
AT A

D

u GouUt

L.UISINE: DE

G()UT CHEZ DENIS DUJOUR * CUISINE DE SAISON
RESTAURANT A LALBENQUE

Le dimanche 25 mai au déjeuner

Pour la Féte des méres le chef Denis Dujour vous propose

Amuse-bouche

Hqperges vertes et blanchec, jéves citronmzes et lome echs,
ou

Oeuf mimose, el tempurey de courgelles

Magret de canard’ vl awx gpices cajun, wicollo aux choux chinoit
ow
Yuo de cochon’ joue et jarret braice, pommec de terve grenaille et cebellec

Verilable Omelette norvegienne rubarbe et vanille
ou

Nage do cenites, cable vanille et glace & lo verveine du jardin du chel

Entrée plat dessert : 38 €
Entrée plat ou plat dessert : 31 €

* provenance : viandes d’origine fermiéere locale



